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Datenblatt —

Blaufrinki
2021

LAGE UND BODEN sandig-lehmiger Oberboden mit > ERNTE handische Selektion
kalkreichen Unterboden Ende September
> GARUNG 12 Tage geschlossene

o Maischegarung bei 30-32°C mit
SORTEN Blaufrankisch anschlieRendem biologischen

Séureabbau

JAHRGANG 2021 Ein Jahrgang ganz nach unserem > KSBAW in Fissern aus franzésischer
Geschmack! Das Wetter hat sich ndmlich fast wie Eiche
bestellt verhalten: Friihling mit viel Niederschlag, keine

> ALKOHOL 13,3 %AIk
zu langen Hitzeperioden im Sommer und die handische
Ernte konnte unter perfekten Bedingungen stattfinden. > SAURE 5,5 g/
Perfekte Reife und wunderbares Séurertickrat! Es > RESTZUCKER 0,9 g/l
werden uns Weine mit schénem, vollem Korper, guter . sppiseeMPFEHLUNG Zarte Wildspeisen
Finesse und unglaublicher Frische erwarten! Seid wie Rehriicken oder Wildgefliigel wie
gespannt! Fasan und Rebhuhn. Dazu wiirziges

BLAUFRANKISCH
CARNUNTUM

[2021 BESCHREIBUNG Die blitzsaubere Brombeerfrucht

Rotkraut mit Wacholder, Lorbeer und
schwarzem Pfeffer.

> SERVIERTEMPERATUR

beeindruckt die Nase, am Gaumen ist er fiillig, hat eine 16-18°C

seidige Tanninstruktur und eine sehr prézise Saure, die

ihn sehr frisch und dynamisch wirken lasst.
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( www.markowitsch.at/weine/blaufrankisch2021.pdf )



