C it A

— POMEROL —

Appellation :

Pomerol
Historique :

Propriété familiale depuis 1951

Surface en production :
8.5 ha.

Terroir :
Graveleux, Argileux
Densité :

6000 pieds / ha

Age moyen des vignes :
40 ans

Mode de culture :
Viticulture biologique contrdlée par Ecocert. FR-BIO-01.

Récolte :

Vendanges manuelles avec tri sélectif

Vinification :

Assemblage des parcelles par nature de sol, age, cépage.
Vinification personnalisée pour chaque cuve.

Millésime 2020

Date des vendanges:
Du 9 Septembre au 22 Septembre 2020

Rendement :
35 hl/ha AT

Degré : 13.8°
Encépagement :

75 % Merlot 25 % Cabernet Franc

—POMEROL —

SJoan- Mnis Prsllly

SAS Jean Marie BOULDY - Chateau Bellegrave - 33500 POMEROL

Email : chateaubellegrave@orange.fr
Tel 05.57.51.20.47



