
Vignoble / Vineyard : 35ha sur sol argilo calcaire.
35ha on clay-limestone soil

Cépages / Grape Varieties : 60% Merlot, 25% Cabernet
 sauvignon, 10% Cabernet franc, 5% Malbec.

Vendanges / Harvest : Vendanges mécaniques
Mechanical harvest

Vinification / Vinification : tri des raisins au cuvier.
Egrappage, foulage. Cuvaison de 15 À 20 jours avec des
remontages fréquents. Fermentation malolactique en
cuve.
Sorting of the grapes in the winery. De-stemming, crushing.
Maceration for 15 to 20 days with daily frequent pumping.
Malolactic fermentation in tank.

Elevage / Maturing : Elevage en cuve béton
Ageing in concrete vats.

Commentaire de dégustation / Tasting notes : 
Nez très fruité de fruits rouges avec une de fruits rouges
et de vanille. La bouche est ronde, souple et fraîche en
première attaque. fraîche, le vin se développe sur une
bouche de fruits rouges de fruits rouges avec un bel
équilibre entre rondeur et durable.
Very fruity nose of red berries plus a tint of vanilla. , Round,
supple and fresh first attack, the wine develops on a red
fruit palate with nice balance between roundness and
lasting.
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