Winzersekt - Expertise

2019er PINOT Bestell-Nr.:8092-19
Extra Brut

Traditionelle Flaschengdrung

Lage: Burkheimer Schlossgarten

Bodenart: L&ss

Ertrag pro Hektar: 55 l/ar

Mostgewicht: 81°0e

Ausbauart: Ganztraubenpressung, 60% Ausbeute
Cuvée: 100% Spatburgunder

Flaschengrope: 0,751

Amtliche Priifnummer: 166 200 24

Analyse:

vorhandener Alkohol: 120  Vol%

zuckerfreier Extrakt: 19,7 g/l

Restzucker: 3,1 g/l

Gesamtséaure: 7,5 g/l

Sektausbau: Traditionelle Flaschengdrung. Vergarung, Hefelager und Abriitteln

erfolgen im eigenen Gutskeller
Hefelager: Uber 36 Monate

Beschreibung : Helles, goldenes Gelb, feinfruchtiger Duft von
Apfel, Birne und Brioche.
Am Gaumen feine Herbe und Struktur.

Trinktemperatur: 6-8°C



