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BB Grauer Burgunder

QDbA trocken

Artikelnummer 172226

Weinart WeiBwein

Serie BB-Bischoffinger Selektion
Jahrgang 2025

Rebsorte Grauer Burgunder
Qualitatsstufe QbA

Geschmack trocken

Lage Ortswein Bischoffingen

Beschreibung

Dieser Grauburgunder aus der BB-Selektion bringt den
typischen Charakter des

Kaiserstuhls ins Glas. Ertragsreduziert ausgebaut,
Uberzeugt er mit einem aparten Bukett,

das Frucht und Frische harmonisch vereint. Am
Gaumen zeigt er sich samtig, ausgewogen und

mit einer feinen Struktur. Ein vielseitiger W eiBwein, der
sowohl solo als auch zu Speisen

glanzt — ein echter Genussbotschafter aus
Bischoffingen.

Aromen: Reife Frucht, feine Frische, samtige Textur;
Charakter: Trocken, ausgewogen, elegant

Speiseempfehlung

Wildgefllgel, Seefisch, Pasta & Pilzen

Auszeichnungen

Serviertemparatur 8-10 G°
Allergene Enthalt Sulfite
Alkohol % 13

RestsiiBe g/l 46

Séure g/l 6,2

Lagerpotential

bis zu 2 Jahre

Gebinde in Liter

0.75
EAN Flasche 4005758123267
Vegan Nein

Bischoffinger Winzer eG
Bacchusstrafe 20

79235 Vogtsburg i.K.
Tel: +49 7662 9301-0

Mail:info@bischoffinger-winzer.de|
www_bischoffinger-winzer.de

Vorstand: Bernd Géring (VV),
Thomas Weiler {GFV)
Steuer-Nr.: 07001-82503
Ust.Mr.: DE142214107

www.bischoffinger-winzer.de/agh
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Raiffeisenbank Kaiserstuhl eG
BIC: GENODE61VOK
IBAMN:DE97680634790028509707
Sparkasse Staufen-Breisach

BIC: SOLADE1STF
IBAN:DE61680523280006000533





