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BRUNO ¢"ANDREU TAUTAVEL

<L

Tautavel ist eine bekannte Ortschaft, 30 km nordwestlich von Perpignan gelegen. 1971 wurde der
beriihmte Mann von Tautavel entdeckt, ein prahistorischer Jager, der iber 450.000 Jahre alt ist. Es wird
heute als Schliissel zum Verstandnis des Ursprungs der Menschheit angesehen.

Terroir: Uppige Klippen, gréaulich reflektierend, dominieren das
Landschaftsbild. An deren FiRen erstreckt sich ein Weinberg von
atemberaubender urspriinglicher Schénheit. Die Hauptparzellen,
die fast ausschlieBlich von Hand bearbeitet werden, stehen auf
roten Boden von Kalksteingeréll, Kalksteinton und Schiefermergel.

Das Klima ist besonders warm, reguliert von den Tramontanen.
Gute Voraussetzungen filr eine glinstige Traubenreife.

Rebsorten: 40 % Syrah — 10% Carignan Noir — 50% Mourvédre
Parzellen mit niedrigen Ertrdge, hauptsachlicher per Hand
bewirtschaftet.

Weinbereitung:
Carignan Noir : Macération carbonique lber eine Zeitraum von 15

Tagen
Syrah und Mourvédre : Entrappung und Sortierung des Leseguts,
anschliefend lange Mazeration far 25 Tage.

Temperaturregulierung auf unter 35°C.

Rebsortenreiner Ausbau in franzosischer Eiche, um das ganze
Potential einer jeden Rebe zu erhalten. Die marriage der Weine
erfolgt kurz vor der Fillung.

Verkostung:

Elegant granatrot leuchtend, er6ffnet sich im Glas die komplexe
Aromatik von Kirsche und Cassis, Nuancen von Gewdrzen, Lorbeer
und Lakritz. Reichhaltig gibt er sich am Gaumen, samtig und
vielschichtig. Ein konzentrierter Rotwein, ausgestattet mit
feurigen Tanninen, die dem Tautavel seine extreme Lange
verleihen. Weiche wiirzige Anklange verbinden sich mit reifen
dunklen Beerenfriichten. Ein aulRergewdhnlicher, harmonischer
Rotwein von eleganter Struktur und mit groRem Reifepotential.

Speiseempfehlung: |Ideal bei 15°C zu servieren, zuvor
dekantierten. Dieser bemerkenswerte Terroirwein  passt
hervorragend zu regionalen Wurstwarten, RosmarinspieRen (z.B.
Garnelen oder Huhn) oder Colombo. Hervorragend zu lackierter
Ente. Ebenfalls eine Entdeckung zu Nusstarte oder
Edelbitterschokolade.

Alkohol 14,5 %
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