
Vignoble / Vineyard : 25ha sur sol argilo-calcaire et
cailloux roulés. En agriculture biologique.
25ha on clay and limestone soil, with round pebbles,
farmed organically

Cépages / Grape Varieties : 32% Carrignan, 28%
Grenache, 32% Syrah, 4% Mourvèdre, 4% Cinsault. 

Vendanges / Harvest : Vendanges manuelles et tri
manuel de la vendange.
Hand-picking, with a hand-sorting.

Vinification / Vinification : Vinification en cuve en
ciment.
Vinification in cement vats.

Elevage / Maturing : Elevage pour 50% en 
 barriques, et pour 50% en cuves.
Ageing for 50% in oak barrels, and for 50% in vats.

Commentaire de dégustation / Tasting notes : 
Robe rubis dense avec des reflets grenat. Nez d’épices,
poivres, réglisse, cire d’abeille. Bouche de cachou,
réglisse, épices. 
Belle fraîcheur sur la longueur.
It has a dense dark ruby color. The nose reveals Spices,
pepper, liquorice. On the palate there is liquorice, spices
and leather aromas, with hints of cherry, liquor and
tobacco. Lovely freshness and good length.
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