EINVIERTEL

LEMBERGER
TROCKEN

PROFIL

Die Weinbergslagen fir unsere Sankt M Linie
durchlaufen alle eine strenge Bonitur und werden
an gesonderten Lesetagen geerntet. Unser Lem-
berger wird flr etwa zwei bis drei Wochen auf der
Maische vergoren und anschlie3end sechs Mona-
te im Holzfass und in gebrauchten Barrigues aus-
gebaut. Das Ergebnis ist ein Wein voller frischer,
fruchtbetonter Aromatik mit feiner Krauterwirze
und viel Trinkspaf3!

NASE

Blaubeeren | Sauerkirschen |
erdig-wurzige Noten

GAUMEN

geschliffene Gerbstoffe | charaktervoll |
saftige Lange S
L

ESSENSBEGLEITUNG

zu Schweinefleisch & Gerichten
mit Parmesan

CLEEBRONN
GUGLINGEN
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