SANKT M

 FMBERGER & CABERNET
FRANC TROCKE

PROFIL

Unser kraftigster Rotwein der Sankt M-Linie be-
geistert mit einer Fulle an Wein fur kleines Geld!
Cabernet Franc bevorzugt ein ausgeglichenes und
eher gemafigtes Klima, womit er sich sehr gut fiir
den Anbau in Wurttemberg eignet. Die Rebsorte
bringt dabei im Vergleich zu ihrem Verwandten,
dem Cabernet Sauvignon, schlanke, weniger tan-
ninbetonte und elegantere Rotweine hervor. Nach
einer dreiwdchigen Maischegarung und einem
halben Jahr im Barrique passen sich Lemberger
und Cabernet Franc schliefilich perfekt zu einem
druckvollen Wein mit Tiefgang, aber dennoch ho-
hem Trinkspafd zusammen.

NASE

Schlehenfrucht | Kirsche |
schwarze Brombeere

GAUMEN

saftig-satter Auftakt | grof3e Frische |
druckvolles Finish

ESSENSBEGLEITUNG

zu Lamm & Steak mit feiner Wrze

FLASCHE Otgao REBSORTE ALKOHOLGEHALT| £ AUSBAU
Bordeaux | ©9 Cuvee =\ 125 % Vol. \ l Holzfass
VERSCHLUSS -(] TRINKTEMPERATUR | RESTSUSSE 4,6 g/l JAHRGANG | INHALT
Drehverschluss 15-17 °C SAURE 54 g 2022 0,751
ARTIKELNUMMER 0306342S \ EAN 4015549 021849 DEUTSCHER QUALITATSWEIN
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