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2022 KREATION rot -S-

Wein-Nr:
Volumen:
Alkoholgehalt:
Saure:

Zucker:
Passt zu:

Trinktemp.:
Land:
Anbaugebiet:
Sorte:

Boden:

Ausbau:

Im Glas strahlt

730-22
0,751

13,0%
5,5 g/
1,2 g/l

Lammfleisch mit Gemiise, wie Bohnen oder
wildem Brokkoli, Rindfleisch gebraten oder ge-
schmort mit kréftiger Jus

16-18°C

Deutschland

Wiirttemberg

Lemberger, Merlot, Cabernet
Gipskeuper

kréaftige und lange Maischegédrung in klassi-
schen Holzgirstindern, Spontangirung, Aus-
bau 12 Monate in neuen und gebrauchten 300
| Tonneaux, danach 10 Monate Reifung im gro-
Ben Holzfass

die Kreation in rubinrot. Die Nase nach

kréftigen Friichten wie reife Holunder- und Heidelbeeren sowie
dunkler feinherber Schokolade. Nach etwas Luft gesellen sich
spannend mediterrane Noten von Rosmarin und Thymian hinzu
mit einer Portion weillem Pfeffer und gegrillter Paprika. Erdig

und warm der Charakter dieser Cuvée. Im Geschmack kommen
zu Beginn und im Mittelstiick die dunkelbeerige Noten hervor.
Begleitet im Nachhall von Zedernholz und den mediterranen
Kriutern. Die Gerbstoffe prigend und sind angenechm am
Gaumen. Lange auf der Zunge der volle Geschmack und die

Wirme des Wein.
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