DAUTEL

2023 ROSE

Weingut Dautel -

VDP.Gutswein

Volumen: 0,751
Alkoholgehalt: 11,5%
Saure: 4,9 g/l
Zucker: 3,4 g/l

Feta-Wassermelonen-Salat, Gegrillten Garne-
len, Gedampfter Lachs

Trinktemp.: 8-10°C
Land: Deutschland
Anbaugebiet: Wiirttemberg

Passt zu:

Sorte: Cuvée aus Lemberger & Spitburgunder
Boden: Gipskeuper, Schilfsandstein und bunte Mergel
Ausbau: Saignée Methode im Edelstahlfass

Mit feinem hellen Lachsrosa erfreut dieser Wein schon
das Auge. Nicht zu kalt ins Glas geschenkt entfalten sich
Aromen von feinem Weinbergs Pfirsich, leichter Himbeere
und roter Johannisbeere. Noten von Orangenzeste sowie der
Duft von Kirschbliiten ergidnzen die lebendige Fruchtigkeit.
Feinfruchtig animierend der Auftakt am Gaumen. Rote Johan-
nisbeere, Pfirsich, griiner Apfel und Orangenzeste im Nachhall
ergeben ein groBartiges Geschmackserlebnis. Beschwingt und
nicht sittigend wirkt der Rosé am Gaumen nach und zeigt im
Nachhall seine geradezu pulvrige Mineralitidt. Als animierender
Aperitif sowie auch zur aromatischen Friihling- und Sommer-
kiiche bestens geeignet.
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