VDP.Erstes Gewichs

Wein-Nr:  710-21
Ean-Nr: 4260340291148
Volumen: 0,751
Alkoholgehalt: 13,0%
Saure: 5,2 g/l
Zucker: 1,6 g/l

Passt zu: Waldpilzpfanne mit Serviettenknodel, Gerichte
© mit Wild oder Wildgefliigel

Trinktemp.: 16-18°C
Land: Deutschland
Anbaugebiet: Wiirttemberg
Boden: Gipskeuper

Kaltmazeration, kriftige und lange Maische-
girung, Ausbau 12 Monate in neuen und ge-

Ausbau: brauchten 300 I Tonneaux, 10 Monate in gro3en
Holzfiassern, unfiltriert abgefiillt, danach 10
Monate Flaschenreife

Animierend in der Nase feinduftig nach Sauerkirschen
und roten Johannisbeeren. Es ergénzen erdige Noten von Laub
sowie auch Kriuternoten, die an Majoran erinnern. Der feine
und elegante Charakter spiegelt sich ebenso im Geschmack
wider. Gut eingebunden in den Wein ist das Holz mit feiner
Zedernholznote. Im Mittelstiick, wie auch im Finale wird der
Geschmack von Sauerkirsche begleitet. Die Sdure gibt dem
Wein noch mehr Eleganz im langen Nachhall und macht Lust
auf einen weiteren unbeschwerten Schluck.
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