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SAMTROT

feinfruchtig
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GENOSSENSCHAFTS

GENOSSENSCHAFTSKELLEREI HEILBRONN ::

Weinkeller Flein-Talheim
Edelis Samtrot

Deutscher Qualitatswein

WURTTEMBERG

JAHRGANG: 2023

BODENART: Muschelkalkverwitterungshdden
AUSBAU: feinfruchtig

ALKOHOL: 11,50 %vol

RESTZUGKER: 22,6 g/L

SAURE: 4,6 glL

POTENTIAL: 3 Jahre

STANMMBAUM

Der Samtrot ist der jungste Spross der Burgunderfamilie und eine natiirliche
Mutation des Schwarzrieslings. Diese Rebsorte wurde 1928 entdeckt und an der
staatlichen Lehr- und Versuchsanstalt in Weinsherg selektioniert.

GHARAKTER

Wirziger, kraftiger Wein mit deutlichem Abgang und merklichen Gerbstoffen.

SPEISEEMPFERLUNG

Zu dunklem Fleisch, Rehriicken und milden Kéase.

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR

18°C

ARTIKEL-NR. 60012342
EAN FLASCHE 4014832001926
EAN KARTON 4014832001933
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	Feld Charakter: Würziger, kräftiger Wein mit deutlichem Abgang und merklichen Gerbstoffen.
	Feld Stammbaum: Der Samtrot ist der jüngste Spross der Burgunderfamilie und eine natürliche Mutation des Schwarzrieslings. Diese Rebsorte wurde 1928 entdeckt und an der staatlichen Lehr- und Versuchsanstalt in Weinsberg selektioniert. 


