
ARTIKEL-NR.

EAN FLASCHE

EAN KARTON

JAHRGANG:

BODENART:

AUSBAU:

ALKOHOL:

RESTZUCKER:

SÄURE:

POTENTIAL:

STAMMBAUM

CHARAKTER

SPEISEEMPFEHLUNG

EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR
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	Feld Charakter: Würziger, kräftiger Wein mit deutlichem Abgang und merklichen Gerbstoffen.
	Feld Stammbaum: Der Samtrot ist der jüngste Spross der Burgunderfamilie und eine natürliche Mutation des Schwarzrieslings. Diese Rebsorte wurde 1928 entdeckt und an der staatlichen Lehr- und Versuchsanstalt in Weinsberg selektioniert. 


