GRUNER VELTLINER SMARAGD
RIED 1000-EIMERBERG 2023

Das Monument vom 1000-Eimerberg. Opulent, tabakig und exotisch zieht er
in die Nase, konzentriert und dicht, und so geht es fiirs erste im Mund
weiter, weich, rund und saftig ist die Textur, prazis und frisch die Frucht ehe
am Gaumen wieder die wirzigen Noten dominieren, Zigarre und ein wenig
Mango, und das bleibt dann auch, lang und eindringlich und Ulber die
nachsten 4-6 Jahre.

RIED 1000-EIMERBERG

Der 1000-Eimerberg steht weit sichtbar drauBen an der Donau und bildet
quasi die Pforte zum Spitzer Graben. Gneis dominiert und mit ihm der
Riesling, mit dem fast der ganz Hlgel bestockt ist. Aber eben nur fast: in
einem V-formigen Stick hat sich Uber Jahrhunderte erodiertes Material
angesammelt hat, perfekt geeignet fir Veltliner, den wir dann auch vor zehn
Jahren dort ausgesetzt haben. Die besten Qualitdten entstehen in kihlen,
klassischen Jahren, zu viel Sonne erhdoht hier schnell den Wasserstress. Im
Gegensatz zu den Spitzer Lagen wirken die Weine hier reifer, weniger
getragen von der Sdure und somit auch etwas gefalliger.

Weinbeschreibung

,Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Zart nach Orangenzesten, gelber Apfel,
zarte Wiesenkrduter, noch etwas verhalten. Kraftvoll, saftig, Golden-
Delicious-Apfel, feiner Sdurebogen, dezenter Bliitenhonig im Abgang,

mineralisch und anhaftend, ein stoffiger Speisenbegleiter mit Potenzial.”
Falstaff Weinguide 2024/25

Lesezeitpunkt | 14. Oktober 2023

Alkohol | 14 % Vol.

RIED 1000-EIMERBERG
Saure | 5,1 g/l gruner veltliner
SMARAGD

Restzucker | 2,9 g/l
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