GRUNER VELTLINER SMARAGD
TERRASSEN SPITZER GRABEN 2023

Das Klima verandert sich. Was global gesehen fir berechtigte
Beunruhigung sorgt, kann lokal gesehen auch Méglichkeiten er6ffnen. Mit
dem Jahrgang 2019 zollten wir dem stetigen Mehr an Sonnenstunden
erstmalig Tribut und kelterten aus unseren kiihlsten Lagen im Spitzer
Graben zum ersten Mal diesen Wein. Entstanden ist ein eigenstdandiger,
sehr praziser und trotzdem vielschichtiger Veltliner.

Spitzer Graben

Der Spitzer Graben ist anders. An der Grenze des Moglichen. Vor einigen
Jahren hatte ich einen Weingarten in Dilrnstein, wollte dort Eiswein pro-
duzieren. Uber mehrere Tage im Dezember fuhr ich jede Nacht aus dem
Graben nach Dirnstein. Nur um festzustellen, dass die minus 9°C im Gra-
ben zu minus 4°C im 20 Kilometer entfernten Diirnstein geschmolzen wa-
ren. Die Bedingungen sind also hart, und die Lesen spat. Wir haben kleine
Terrassenflachen den Graben hinauf und aus den verstreuten Terrassen
werden Federspiele(und seit 2019 auch Smaragde) gemacht. Unsere bei-
den grofRen Lagen, Ried Bruck und Ried Schon liegen am hinteren Ende des
Grabens und ragen steil iber das Weingut hinauf.

Weinbeschreibung

Sehr einladende Nase, reife Williams Birne unterlegt mit feiner Wiirze.
Tabakig-fruchtiger Touch am Gaumen, frische Saure, ein sehr lebendiger
Wein. Saftig und lang, extraktvoller Abgang mit viel Tabak und
Krauterwdrze.
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Lesezeitpunkt | 6. November 2023 M

Alkohol | 13,5 % Vol.

Saure | 5,5 g/l TERRASSEN SPITZER GRABEN
runer veltl
SMARAGD

Restzucker | 2 g/l
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