WEINGUT

KOLBENHOF
A GEWURZTRAMINER
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/

Vighna KOLBENHOF
Gewlurztraminer

Der Kolbenhof Gewdiirztraminer zeigt sich im Glas von einer
intensiv goldgelben Farbe mit zart griinlichen Reflexen. Aromen
vonreifen gelben Friichten, insbesondere Pfirsiche und
Aprikosen, vermischen sich mit exotischen Diiften von Litschi,
Mango und Passionsfrucht. Am Gaumen setzen sich diese
fruchtigen Eindriicke fort, wobei der Wein immer noch eine feine
Saure aufweist, die ihn trotz seiner Konzentration nie zu iippig
wirken lasst. Ein Gewiirztraminer, der mit aromatischer Lange
iberzeugen kann.

Dieser Gewlirztraminer ist eine Selektion aus den besten
Weinbergen unseres Ansitzes Kolbenhofin S6ll/ Tramin. Das
Weingut Kolbenhof zihlt dank des besonderen Mikroklimas, der
idealen Ausrichtung und dem Alter seiner Reben zu einer der
grofden Cru-Lagen fiir Stidtiroler Gewiirztraminer. Ihrem
Ursprungsort Tramin verdankt diese Rebsorte ihren Namen.

Nur die Klassifizierung "Vigna" garantiert in Stidtirol die
Herkunft eines Lagenweines.

HOFSTATTER KLASSIFIZIERUNG
Vigna

TRAUBENSORTE
Gewdirztraminer

BODEN
Lehm und Kalkschotter

VINIFIKATION UND REIFE

Nach der Anlieferung werden die Trauben leicht gequetscht und der Most fiir einige
Stunden in Kontakt mit den Schalen belassen, um die Fruchtigkeit des Weines
hervorzuheben. Nach einer sanften Pressung und natiirlichen Sedimentation der
Trubstoffe gart der Most bei kontrollierter Temperatur. Nach der Garung reift der
Kolbenhof Gewdirztraminer fiir weitere 8 Monate auf der Feinhefe. Die Feinhefe wird
wochentlich aufgeriihrt (Battonage).

SERVIERTEMPERATUR
8°-10°C

SPEISEEMPFEHLUNG

Herrlichin komplettem Alleingang zu verkosten, lasst er sich auch mit Krustentieren,
anspruchsvolleren Fischzubereitungen und asiatischen Gerichten kombinieren.

VERFUGBARE FLASCHENFORMATE
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