Trollinger Qualitatswein trocken

Anbaugebiet: Wirttemberg
Rebsorte: Trollinger
Geschmack: trocken
4 LIy Qualitat: Qualitatswein
Ausbau: Maischeerwarmung
Jahrgang: 2019
Artikel-Nr.: 0220
Charge: 000303621
EAN Flasche: 4014839002209
EAN Verpackung: 4014839002278
Flasche: Schlegel Liter griin Schraube
Etiketten-Alkohol: 13,00%vol.
Restzucker: 4,80 g/l
Sdure: 4,10 g/l
,% Trinktemperatur: 12 - 14 Grad
FURSTF:I_\IFASS Speiseempfehlung: zu Gefllgel, Kurzgebratenem, Teigwaren, zum
Vesper oder zum Grillen, als gut gekihlte, kraftige
TR%I;)LCIEEEER Alternative zum Rosé
TEMBERG Beschreibung:
s et ff‘; Feinrassiger, herzhaft kerniger Rotwein mit zart duftigem Bukett und wirzig
i DDLOHE frischem Aroma. Typisch blassrot in der Farbe mundet er kraftig, aber dennoch

nicht zu schwer.

Allgemein:

Der spat reifende Trollinger wird in Deutschland fast ausschlief3lich in Wirttemberg angebaut. In Sudtirol ist er
als Vernatsch bekannt. Er braucht tiefgriindige, nahrstoffreiche Bdden, allerbeste Hanglagen und viel
Niederschlag in der Zeit zwischen Blite und Reife. In den letzten Jahrhunderten entwickelten sich die
bekdmmlichen Weine zum Nationalgetrank der Wirttemberger. Farbe & Geschmack: Im Glas prasentiert sich
der Trollinger in ziegelroter Farbe. Die leichten, saftigen Weine mit gutem Korper bendtigen keine mehrjahrige
Lagerung, sondern sind schon friih nach der Ernte trinkreif. Ihr dezenter Duft verrat rote Johannisbeeren,
gepaart mit einem zarten Bittermandelton im Finale.

Unsere Wein- und Sektprodukte enthalten Sulfite.
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