
   

   

SPEISEEMPFEHLUNG
Wildgerichte, Lamm, Steaks vom Rind und Strauß, Carpaccio und einfach zum 
Genießen

feine Aromen von Schwarzkirschen und Brombeeren in Harmonie mit dezenten 
Kaffee- und Moccaaromen.

GERUCH

FARBE

GESCHMACK

sehr kräftiges Rubin mit schwarzen Schatten

am Gaumen samtig, fruchtig mit weichem Abgang

Terrassenanlagen, mineralstoffreiches Vulkanverwitterungsgestein mit Lössauflage.

klassische Maischegärung, zur Reife ins große Holzfass

LAGEBESCHREIBUNG

AUSBAU

BEZEICHNUNG Dt. Qualitätswein

.....................................................................................................................................................

LAGE  Königschaffhauser Steingrüble

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite
TRINKTEMPERATUR 16-18 °C dekantiert
LAGERFÄHIGKEIT 5-6 Jahre
EAN FLASCHE 4010349 091016

GESCHMACK trocken
NETTOFÜLLMENGE  0,75 l
ANALYSE Alkohol  13,5 vol%
 Restzucker  4,4 g/l
 Gesamtsäure 5,0 g/l

EAN KARTON 4010349 091214
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ANBAUGEBIET Baden / Kaiserstuhl

REBSORTE  Spätburgunder Rotwein

WEINEXPERTISE
SPÄTBURGUNDER
DT. QW TROCKEN

Hersteller:
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Winzergenossenschaft Königschaffhausen-Kiechlinsbergen eG
Kiechlinsberger Straße 2-6 | 79346 Endingen

Tel. 07642/9041-0 | Fax: 07462/9041-44 | www.kk-weine.de | info@kk-weine.de
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