(I KESSLER JAGERGRUN

o

% BRUT RIESLING

¢ rpa0t BRUT* METHODE TRADITIONELLE

KESSLER Jégergrun ist ein Kraftpaket — gekeltert aus deut- schem Riesling, dem Kénig
der weiflen Rebsorten. Der cha- raktervolle, in der Flasche gereifte Brut-Sekt Uberzeugt
durch eine klare Linie, feine Fruchtaromen und seine geschmackliche Komplexitdt. Er
wird mit einer Reifezeit von rund 20 Monaten und nach der traditionellen Methode in
sorgfaltiger Handarbeit hergestellt.

Worttembergische Rieslinge pragten schon immer den Stil der Marke KESSLER.
Als Hoflieferant des Kénigs von Worttemberg stellte KESSLER den »Hofkammer Mous-
seux« her. Als KESSLER Jtdgergron ist dieser kraftvolle Rieslingsekt seit Uber hundert
Jahren eine der bekanntesten Sektmarken Deutschlands.

ONOLOGISCHE MERKMALE

FARBE Helles Goldgelb mit deutlichen gronen Reflexan BUKETT Saftige Fruchtaromen von reifem Apfel, Aprikose und
Welnbergpfirsich verbinden sich mit charmanten Noten von Honlg und Akazienblute. Begleitend kommen exotische Nu-
ancen von Ananas, Honigmelone und Ingwer hinzu GESCHMACK In die komplexe Fruchtfolle gut eingebundene und
frische Saure sowle ein ebenso gut eingebundenes Mousseux. Der Nachhall ist frisch und zart salzig anmutend CUVEE
Riesling 100% HERKUNFT Von Jahr zu Jahr varilerende Welnanbaugebiete, wie z.B. Pfalz, Nahe oder Rheinhessen
HERSTELLUNGSVERFAHREN Méthode traditionelle LAGERZEIT AUF DER HEFE Durchschnittlich 20 Monate DOSAGE
Brut (12g/1) SAURE 7,77 g/l ALKOHOL 12% vol VERSCHLUSS Naturkork FORMATE/ART-NR. Fillerte 0,375 1/02020,

Imperial 0,75 /02010, Magnum 1,5 702030

»Riesling ist eine der vielseitigsten Rebsorten und von daher bestens geeignet fir einen Sekt mit
besonderem Charakter. Faszinierend ist dos feine Zusammenspiel zwischen den ausgeprégten
Fruchtaromen und der frischen Séure, die dem KESSLER Jagergrin seine geschmackliche Vielfalt

i

verleihen.« ANNEKATRIN SCHLIPF
SOMPMELIERE, KESSLER SEKT
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Georg Christion von Kessler (1 787 Juli 1826 in Esslingen am Neckaor die heute alteste Sektkellerei Deutschlonds. Zugleich wies

VWirttembergs neve Wege. Dass Kesslers Grindung 190 Johre spéter noch als erfolgreiches Unter
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