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LAGE UND BODEN sandig-lehmiger Oberboden mit
kalkreichen Unterboden

SORTEN Blaufrankisch

JAHRGANG 2018 Eine der friihesten Weinlesen aller
Zeiten. Prachtiger Jahrgang mit heiRem Sommer. Wir
freuen uns Uber die hohe Traubenqualitat ohne jegliche
Krankheiten. Die Weine zeichnen sich durch schéne
Sortentypizitat und gehaltvollem Charakter aus. Ein
grolRes Jahr!

BESCHREIBUNG Die blitzsaubere Brombeerfrucht
beeindruckt die Nase, am Gaumen ist er fullig, hat eine
seidige Tanninstruktur und eine sehr prézise Saure, die
ihn sehr frisch und dynamisch wirken l&sst.

CARNUNTUM

BLAUFRANKISCH
[2018

é FALSTAFF E

91 Punkte

Verfiigbar in
0,75It.

www.markowitsch.at
+43(0)21 62 /82 22
weingut@markowitsch.at

5

> ERNTE handische Selektion

Ende September

> GARUNG 10 Tage geschlossene
Maischegarung bei 30-32°C mit
anschliefendem biologischen
Séureabbau

> AUSBAU in Fassern aus franzosischer
Eiche

> ALKOKOL 13,5 %AIK
> SHURE 5,4 g/l
> RESTZUCKER 1,0 g/l

> SPEISEEMPFEHLUNG Zarte Wildspeisen
wie Rehriicken oder Wildgeflugel wie
Fasan und Rebhuhn. Dazu wiirziges
Rotkraut mit Wacholder, Lorbeer und
schwarzem Pfeffer.

> SERVIERTEMPERATUR
16-18°C
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( www.markowitsch.at/weine/blaufrankisch2018.pdf )



