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Chardonnay
2023

LAGE UND BODEN schottriger, lehmiger Oberboden mit
kalkreichem Untergrund

Datenblatt >

> ERNTE hindisch geerntet
SORTE Chardonnay abMitte September

> GARUNG gekithlte Garung

JAHRGANG 2025 Lin harmonischer, ausdrucksstarker , .
im Stahltank bei 18-20°C

Jahrgang mit idealem Vegetationsverlauf. Ein stabiler
Frithling und ein warmer, ausgeglichener Sommer sorgten > RUSBAU im Stahlrank
fir gleichmifige Reife und aromatische Prizision. Die auf der Feinhefe

Ernte brachte gesundes, hochwertiges Traubenmaterial. > ALKOHOL 125 %Alk
Die Rotweine zeigen Tiefe, klare Frucht und feine
Tannine. Die Weiiweine iiberzeugen mit Frische, > SHURE co/1

Mineralitit und eleganter Balance. > RESTZUCKER 15/

> SPEISEEMPFEHLUNG

Der perfekte Begleiter zu Pasta
ist er zunichst sehr intensiv von tropischen Frichtenund i Gemise, Pilz- oder

np ' t \ \l
N\dl k()“ll ‘S(‘ 1 sogar von Zimt geprigt, und man wiirde einen michtigen  Traffelfullung Auflerdem zu
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BESCHREIBUNG LEin Wein mit vielen Gesichtern. Im Duft

Gaumen erwarten. Doch dann zeigt ersich sehr frisch, gebratenem Fisch und zu
5 sogar fruchtigund prizise, um schlieflich mit einem sehr gekochtem Fleisch
: ] (Tafelspitz).
CHARDONNAY aromatischen Abgang zu enden.
CARNUNTUM
> SERVIERTEMPERATUR
10-12°C
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