Markowifsch

OSTERREICH — AUSTRIA

Griner Veltliner
2025

LAGE UND BODEN reicht von teilweise schottrigen
Oberboden bis zu Léss dominierten Lagen

Datenblatt >

> ERNTE hindisch geerntet
von Mitte bis Ende September

> GARUNG gekithlte Girung

SORTE Griner Veltliner im Stahltank bei 18-20°C
JAHRGANG 2025 Ein harmonischer, ausdrucksstarker RUSBAUY irm Stahlrank
auf der Feinhefe

Jahrgang mit idealem Vegetationsverlauf. Ein stabiler
Frithling und ein warmer, ausgeglichener Sommer sorgten > ALKOHOL 12,5%A1k

far gleichm;’iﬁige Reife und aromatische Prizision. Die

. . > SAURE 70 g/1
Ernte brachte gesundes, hochwertiges Traubenmaterial.
Die Rotweine zeigen Tiefe, klare Frucht und feine > RESTZUCKER 12 /1
Tannine. Die Weiflweine tiberzeugen mit Frische, > SPEISEEMPFEHLUNG
Mineralitit und eleganter Balance. Dank seiner Balance ein sehr

guter Begleiter zu vielen
BESCHREIBUNG So jung und schon so ausgewogen! Gerichten: zu gerduchertem

M' k | I h Apf elbliite & Wiesengras. Ein perf ekter Vertreter seines S/mh’ S_Chinken’ l;altlin
Arkowl SC Jahrganges — mit wunderbarer Balance und feiner openen, rgehactenem

GSTERREICH — AUSTRIA Fleisch wie Wiener Schnitzel

Wiirze. Ein Trinkvergniigen, welches zum Nachdenken oder auch zuden

Emfegﬂ verschiedensten Hartkisen.
Natiirlich auch als Aperitif

geeignet!

> SERVIERTEMPERATUR
10-12°C
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