WEIN-EXPERTISE

Jahrgang: 2023
Name: Haus Klosterberg
Rebsorte: Riesling
Qualitat: Qualititswein
Alkohol: 10,5% vol.
Flaschengrofe: 750 ml
Herkunft

Die Trauben fir diesen Riesling stammen aus den typischen Weinlagen der
Mosel.

Weinbereitung

Die Trauben wurden im Oktober gelesen, schonend gemahlen und kurz auf den
aroma- und mineralstoffreichen Beerenschalen mazeriert. Danach wurde der
Most langsam und kithl spontan vergoren, so dass sich das vielschichtige,
fruchtige Aroma des Weins voll ausprigen konnte. Ein schonender Ausbau im
Edelstahltank und lange Lagerung auf der Feinhefe folgte im Anschluss an die
Girung,

Weinbeschreibung

Der 2023 Riesling Haus Klosterberg zeigt sich in der Nase fruchtig und
aromatisch mit erfrischenden Schieferaromen. Am Gaumen ippig, fein und
elegant, saftig und geschmackvoll. Ein Riesling mit einem salzigen und
knackigen Abgang, priziser Sdure und einer groffartigen Balance.

Essensempfehlung

Anspruchsvoller, feinherber Trinkwein, der sich hervorragend als Aperitif und
Tischwein eignet. Ein tiglicher Begleiter, der sich als Erginzung von wiirzig-
pikanten und siurebetonten Gerichten wie Canapés, Tintenfisch-Carpaccio
oder Puten-Curry mit Friichten und Bambussprossen harmonisch einbringt.

Serviertemperatur

8°C
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