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Dieser Wein ist das Ergebnis einer
zweijahrigen Reifezeit in erstklassigem
franzosischem Barrique, die ihm Tiefe und
Komplexitat verleiht. Die Cuvée vereint die
Charakteristik von Cabernet Sauvignon, Merlot
und Cabernet Franc zu einem harmonischen
Ganzen. In der Nase entfalten sich fruchtige
Noten von roten Beeren, begleitet von
wlrzigen Akzenten wie Tabak und einem Hauch
von Paprika. Diese Aromen verschmelzen zu
einem vielschichtigen Duftbild, das durch eine
fast schon atherische Note zusatzlich
fasziniert.

Fillmenge ! 750 ml

Alkohol 14,0 % vol

RestsliBe v 0,2 g/l

Saure r 6,0 g/L
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