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Unser Dry Aged Reservé vereint kraftvolle
Prasenz mit auBergewdhnlicher Eleganz. Durch
die sorgfaltige Reifung entsteht eine perfekte
Harmonie zwischen dem Wein und dem Holz. In
der Nase dominieren intensive Aromen von
Waldbeeren, erganzt durch Noten von dunkler
Schokolade und wirzigem Tabak. Diese
vielschichtigen Duftnoten spiegeln die Tiefe
und Raffinesse des Weins wider. Am Gaumen
zeigt sich der Dry Aged Reserve vollmundig, mit
einer beeindruckenden Balance zwischen Kraft
und Feinheit.

Fillmenge ! 750 ml

Alkohol 14,5 % vol

RestsliBe r 0,3 g/l

Saure r 6,5 g/l
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