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In der Nase offenbart der Wein ein
vielschichtiges Aromaprofil: Noten von reifen
Birnen, Apfeln und Zitrusfriichten verbinden
sich mit dezenten Nuancen von weiflem
Weinbergspfirsich. Die mineralischen Anklange
unterstreichen die Herkunft aus kalkhaltigen
Boden und verleihen dem Wein eine angenehme
Frische. Am Gaumen zeigt sich der
Grauburgunder vollmundig und harmonisch, mit
einer feinen Saurestruktur, die ihm
Lebendigkeit verleiht. Die ausgewogene
Fruchtaromatik wird durch eine elegante Wirze
erganzt, was den Wein zu einem vielseitigen
Begleiter macht.

Fillmenge : 750 ml

Alkohol © 12,0 % vol

RestsliBe v 7,0 g/L

Saure P 5,9 g/L
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