Whispering Angel ist heute die weltweite Referenz fiir Roséwein aus der Provence. Der glamou-
rése Rosé wird aus den Rebsorten Grenache, Cinsault und Rolle (Vermentino) gewonnen. Das
komplexe, fruchtig-frische Geschmacksprofil iberzeugt mit einem milden Nachhall. Ein vielsei-

tiger, trockener Wein — ob zum Brunch, Lunch, Dinner oder als Aperitif.

»Es handelt sich zweifellos um den bisher besten Jahrgang von Whispering Angel. Unsere Erfah-
rung und prazise Kontrolle in der Weinbereitung vereinte sich in diesem Jahr meisterhaft. Der
Whispering Angel 2024 ist kostlich, prazise und bietet eine wunderbare Fiille und Ausgeglichen-
heit. Einfach nur kostlich!“ SACHA LICHINE

Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah, Carignan,

Mourvedre und Tibouren.

> 10 bis 12 Jahre alte Rebstocke in tieferen Lagen
> Lehm- und Kiesboden
> AOC Cotes de Provence

Zur Fermentation und Reifung des Whispering Angel werden Edel-
stahltanks genutzt. Die Garung erfolgt bei einer kontrollierten
Temperatur von 14 °C. AnschlieBend reift der Wein 3 bis 4
Monate im Stahltank auf der Hefe.

8-12 °C

Alkoholgehalt 13 Vol. %
Saure 3,62g H2504/L
Restzucker 0,5g/L

0,3751 1,51 6,01
0,751 3,01 9,01
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FARBE
Helles Rosa, auBergewohnlich klar.

AROMA
Sehr reine und sehr ausdrucksstarke Nase mit viel Frische und Fruch-
tigkeit, die den Jahrgang perfekt zum Ausdruck bringt. Die feinen Zit-

rusnoten verleihen diesem Wein viel Energie.

GAUMEN

Das Geschmackprofil folgt dem Aromenprofil an der Nase. Die Frucht
ist vom ersten Moment an allgegenwirtig und bleibt wéihrend der ge-
samten Verkostung erhalten. Die Frische ist deutlich spiirbar, gut aus-
balanciert und tragt dazu bei, dem Aromenprofil Lange zu geben. Der
Wein des Jahrgang 2024 ist gleichermal8en reichhaltig und zart am Gau-
men, wahrend er seine Lebendigkeit dennoch bewahrt. Ein Wein voller

Genuss und Energie.

> Mediterranen Gerichten > Charcuterie
> Orientalischer Kiche > Asiatischer Kiiche, Sushi

CHATEAU D'ESCLANS

Das zauberhafte Chateau d’Esclans liegt im Herzen der Provence, nordéstlich
von St. Tropez. Als Sacha Lichine das Chateau im Jahr 2006 erwarb, hatte er
die Vision, die besten Roséweine der Welt zu kreieren und damit eine Rosé-
Renaissance zu entfachen. Das Portfolio des Chiteau d’Esclans und der Caves
d’Esclans umfasst sechs verschiedene Roséweine, die nach Assemblage, Alter
der Reben und Weinbereitung ganz unterschiedliche Aromenprofile aufweisen
— vielseitige Roseweine, die lingst zu Synonymen fiir die Provence und den

Lebensstil Stdfrankreichs geworden sind.




