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2019

HERKUNFT: Österreich, Burgenland

KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein

REBSORTEN: 100% Blaufränkisch

WEINBESCHREIBUNG
Kräftiges Rubinrot mit leichten, violetten Relexen. Verfüherischer Duft nach 
Brombeeren und dunklen Früchten, unterlegt von feiner Kräuterwürze. Am Gaumen 
körpereich und komplex, reife Früchte kommen zum Vorschein. Samtig-feines Tannin. 
Lang anhaltend im Abang. Schokolade im Rückgeschmack.

LAGE
Schwarzerde mit EinOüssen und hohem Humus-Gehalt im jberboden. Das 
Ausgangsmaterial im Untergrund ist stark kalkhältig. Teilweise ist die Lage von einem 
hohen Kiesanteil im Boden geprägt.

TERROIR/HERKUNFT
Schwarzerde mit EinOüssen und hohem Humus-Gehalt im jberboden. Das 
Ausgangsmaterial im Untergrund ist stark kalkhältig. Teilweise ist die Lage von einem 
hohen Kiesanteil im Boden geprägt.

ANBAU
GanzNährige Mützlingsbegrünung in Neder zweiten
Rebzeile mit zusätzlicher, vollOächiger Begrünung für 8
Jonate im Wahr. Vorrausschauender Rebschnitt und
Laubarbeit garantieren gesunde Reben. Sorgsame,
händische Ausdünnung und Entblätterung sorgen
dafür, dass Neder Stock im Gleichgewicht bleibt.

VINIFIZIERUNG
Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahltank mit drei bis vier qochen 
Jazerationszeit. Anschließend ca. 12 Jonate in französischen Barri/ues gereift.

ALKOHOL: 13,5%
SÄURE: 5,4 g–l
RESTZUCKER: 1,2 g–l
TRINKTEMPERATUR: 16°18C Q

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: Hualitätswein
VEGETARISCH: Wa
VEGAN: Wa


