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RIED SALZBERG
2020
Dunkel, komplex, kraftvoll – ein Wein für die 

Ewigkeit.

HERKUNFT: Österreich, Burgenland
KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein
REBSORTEN: 70% Merlot, 30% Blaufränkisch

WEINBESCHREIBUNG
Kräbges, dunkles Ruminrot vit leichten, xioletten ReVeüen. Derfzherischer Juft 
nach reifen Brovmeeren und schwaröen Pohannismeeren, unterlegt xon einer rAstigen 
KaNeenote sowie etwas schwaröev EfeNer. Wv Gauven kraftxoll und gleichöeitig 
elegant. Kovpleü und lang vit hochwertigev Tannin und fein integrierter Säure und 
Kakao iv Zachhall.  -in Oein vit großev jukunftspotential.
LAGE
Jer Salömerg ist eine der renovviertesten und hochwertigsten Rotweinlagen 
Österreichs. Wuf dev szdlich ausgerichteten Hang wird sie seit Pahrhunderten fzr den 
Oeinmau hochgeschätöt. 
Tiefgrzndige Schwaröerde vit lehvigLsandige -inVzssen und hohev HuvusLGehalt iv 
qmermoden. Jas Wusgangsvaterial iv Untergrund ist stark kalkhältig.
TERROIR/HERKUNFT
Tiefgrzndige Schwaröerde vit lehvigLsandige -inVzssen und hohev HuvusLGehalt iv 
qmermoden. Jas Wusgangsvaterial iv Untergrund ist stark kalkhältig.

ANBAU
GanöIährige Zztölingsmegrznung in Ieder öweiten Remöeile vit öusätölicher, xollVächiger 
Begrznung fzr 8 Monate iv Pahr. Dorrausschauender Remschnitt und :aumarmeit 
garantieren gesunde Remen. Sorgsave, händische Wusdznnung und -ntmlätterung 
sorgen dafzr, dass Ieder Stock iv Gleichgewicht mleimt.
VINIFIZIERUNG
Tevperaturkontrollierte Gärung iv -delstahltank vit xier Oochen Maöerationsöeit. 
Wnschließend ca. 14 Monate in franöAsichen Barri(ues gereift.

SPEISEEMPFEHLUNG
Oir evpfehlen unseren Salömerg öu Gerichten xon ähnlicher Gzte und 
yntensität) -r passt sowohl öu gut gereiftev Hartkäse als auch öu langsav 
gekAchelten Schvorgerichten. Oir persAnlich präferiern ihn öu Gerichten vit hoher 
Geschvacksdichte) gut varvorierte 9Jr/LWgedL– Steaks, jwiemelrostmraten, :avv 
und Oild mieten außergewAhnlichen Genuss vit einev Glas Salömerg.
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ALKOHOL: 14,0%
SÖURE: 4,° gCl
RESTZUCKER: 1,2 gCl
TRINKTEMPERATUR: 16Q18Y P

FLASCHENGRQSSEN: 0,750l
9UALITÖTSSTUFE: Qualitätswein
VEGETARISCH: Res
VEGAN: Res


