
GEBRÜDER NITTNAUS · 7122 Gols · Untere Hauptstraße 105 · +43 2173 2186 · weingut@nittnaus.net · www.nittnaus.net

RIED SALZBERG
2019

HERKUNFT: Österreich, Burgenland, Salzberg

KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein

REBSORTEN: 70% Merlot, 30% Blaufränkisch

WEINBESCHREIBUNG
Krämges, dunkles Rubinrot vit leichten, xioletten ReVeüen. DerfJherischer öuft 
nach reifen Brovbeeren und schwarzen Pohannisbeeren, unterlegt xon einer rAstigen 
KaNeenote sowie etwas schwarzev EfeNer. Wv Gauven kraftxoll und gleichzeitig 
elegant. Kovpleü und lang vit hochwertigev Tannin und fein integrierter Säure und 
Kakao iv Zachhall.  -in Oein vit großev jukunftspotential.

LAGE
öer Salzberg ist eine der renovviertesten und hochwertigsten Rotweinlagen 
Österreichs. Wuf dev sJdlich ausgerichteten Hang wird sie seit Pahrhunderten fJr den 
Oeinbau hochgeschätzt. 
TiefgrJndige Schwarzerde vit lehvigLsandige -inVJssen und hohev HuvusLGehalt iv 
qberboden. öas Wusgangsvaterial iv Untergrund ist stark kalkhältig.

TERROIR/HERKUNFT
TiefgrJndige Schwarzerde vit lehvigLsandige -inVJssen und hohev HuvusLGehalt iv 
qberboden. öas Wusgangsvaterial iv Untergrund ist stark kalkhältig.

ANBAU
Ganz/ährige ZJtzlingsbegrJnung in /eder zweiten Rebzeile vit zusätzlicher, xollVächiger 
BegrJnung fJr 8 Monate iv Pahr. Dorrausschauender Rebschnitt und –aubarbeit 
garantieren gesunde Reben. Sorgsave, händische WusdJnnung und -ntblätterung 
sorgen dafJr, dass /eder Stock iv Gleichgewicht bleibt.

VINIFIZIERUNG
Tevperaturkontrollierte Gärung iv -delstahltank vit xier Oochen Mazerationszeit. 
Wnschließend ca. 14 Monate in franzAsichen Barri°ues gereift.

ALKOHOL: 14,0%
SÄURE: 4,6 gCl
RESTZUCKER: 1,0 gCl
TRINKTEMPERATUR: 16Q18I J

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: Kualitätswein


