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ZWEIGELT 
HEIDEBODEN - 
NEUSIEDLERSEE DAC
2022
Rubinrote Wonne, voller Kirschgenuss!

HERKUNFT: Österreich, Burgenland, Neusiedlersee DAC

KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein

REBSORTEN: 100% Zweigelt

WEINBESCHREIBUNG
Gebietstypisch und herkunftsbetont. Ein
Bilderbuch Zweigelt aus unserer Region.
Kirschfruchtig, charmant mit gutem Trinkvuss. Elegant strukturiert
und lang anhaltend. Harmonisch und zielseitig Pu kombinieren,
etwa Pu herPhafter üasta, Schmorgerichte, dunklem GevOgel oder
auch Grilladen zom Schwein.

TERROIR/HERKUNFT
Kalkreiche SchwarPerde, teilweise mit hohem Steinanteil, auf der Wstseite und 
(estseite -hier mit Schiefer)EinvussJ des Neusiedlersees.

ANBAU
Das ganPe jahr Ober werden nOtPliche üvanPen in äeder Pweiten RebPeile gepvanPt, 
und PusFtPlich wird die gesamte MlFche fOr 6 Lonate im jahr begrOnt. Ein sorgfFltiger 
Rebschnitt und frOhe öaubarbeiten gewFhrleisten, dass die Reben zital bleiben. Eine 
moderate EntblFtterung spielt eine entscheidende Rolle, um die Trauben bis Pum Herbst 
gesund Pu erhalten.

VINIFIZIERUNG
GFrung, dreiwqchige LaischestandPeit und
biologischer SFureabbau im Edelstahl.
Zehnmonatiger Ausbau Pur HFlfte in
gebrauchten Barri9uefFssern, Pur HFlfte im Edelstahltank.

SPEISEEMPFEHLUNG
üasst gut Pu dunklem Mleisch wie Rinderbraten, saftigen Rindersteaks und 
Schweinesteaks, (ildveischeintqpfen sowie mediterranen Tomatengerichten oder 
gereiftem HartkFse wie P.B. reifem Cheddar.

ALKOHOL: 13,0%
SÄURE: 4,/ g–l
RESTZUCKER: 1,5 g–l
TRINKTEMPERATUR: 14°16Q C

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: YualitFtswein
VEGETARISCH: Mes
VEGAN: Mes


