opta

ENCRUZADO
Tipo - Type Regiao + Region
Branco « White Dao
Ano de Colheita - Vintage Classificacdo - Classification
2024 DOC

Clima - Climate
Mediterraneo « Mediterranean

Tipo de Solo « Type of Soil
Argiloso « Clay

Castas - Grape Varieties
Encruzado

Vinificacao ¢ Vinification
ApOs prensagem das uvas inteiras, 0 mosto limpo fermenta a 14°C .

Destalked and pressed whole grapes, the clear settled juice is fermented
at 14°C.

Estagio - Ageing
Fermentacao e estagio de 2 meses em barricas com batonnage.
Fermentation and ageing 2 months in barrels with batonnage.

Analises  Analysis Results
Teor Alcodlico « Alcoholic Strength: 13%

Acidez Total (em &cido tartarico) « Total Acidity (of tartaric acid): 6,8 gr/l
pH: 3,3

Cor - Colour
Amarela esverdeada « Pale green

Aroma

Citrino e ananas. * Citric and pineapple.

Prova - Palate

Vinho fresco, muito mineral, elegante com volume de boca e persistente.
Fresh, mineral, elegant with volume and persistence

Final de Boca - Tasting Note
Agradavel sensacgéo de frescura. « Very fresh and pleasant.

Consumo - Serving Suggestions
Servir entre 10 e 12°C. Acompanha bem peixes gordos assados e grelhados. f EN(D:&UEA\?O
Serve between 10 and 12°C. Ideally suited to grilled or oven fish ‘

Enélogo - Winemaker
Nuno Cancela de Abreu

Certificado ¢ Certified
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