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[Das 25te Faß im Keller ist unser hochwertiger Ortswein, trocken vergoren. Von den 

Osthängen des Scheidterberges und Rauberges geerntet, gilt er als der Archetyp des 

Ayler Rieslings mit trockenem Geschmacksbild.  

Schon seit den 1920er Jahren war der Ayler Stammgast auf Weinkarten deutscher 

Restaurants und wurde damals charmant beschrieben mit den Attributen:  

„naturrein, blumig, würzig, fordernd“.     

Diese Beschreibung hat seit über 100 Jahren nichts von ihrer Gültigkeit verloren. 

Unsere Empfehlung zu feinen Speisen.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayl 

exposition:  süd-ost 

steigung:   30% 

reben:  13-22 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  58 hl / ha 

ernte:   mitte sep 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  3 monate hefelager 

 

rz:  3,4 g/l  

alkohol:  12,3 % vol. 

sre:  4,8 g/l 

lagerpotential:  bis 2029  

 

bewertung: (2020)  

Fisch & Rayer: 87/100 Pkt. 

Parker: 90/100 Pkt. (2019) 
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