MIRABELLE

SOCHEL,

UNSERE PRINZIPIEN

Nur vollreife Friichte aus der besten Gegend.
Unsere Briande werden ausschlieBlich aus der reinen

Frucht gewonnen.

Wir stimmen vom Anbau bis zur Ernte alles mit
unseren Obstbauern ab.
Wir kennen nicht nur den Ursprung jeder Frucht,

sondern auch die Menschen, die dahinter stehen.

Bei der Verarbeitung der Friichte achten wir auf
absolute Sauberkeit.
Wir garantieren, dass nur reifes und sauberes Obst

von uns verarbeitet wird.

Die Vergirung des Obstes geschieht auf natiirliche Weise.
Nur so bleiben die feinen Fruchtaromen in ihrer
Natiirlichkeit voll erhalten.

Wir verwandeln die vergorene Maische so schonend
wie moglich zu Schnaps.
Dabei brennen wir wie in Tirol seit jeher tiblich doppelt.

Ein Rochelt reift iiber Jahre und wird niemals filtriert.
Alkohol und Fruchtaromen wachsen so zu einer harmonischen

Einheit zusammen.

Kraft und Geschmeidigkeit sind bei uns kein Gegensatz.
Dank seines Alters ist unser Schnaps trotz der hohen
Alkoholgrade angenehm zu trinken.

Unsere Destillate sind 100% natiirlich und voller Frucht!

Das spiirt man schon beim ersten Schluck.

MIRABELLE

Benannt nach der gleichnamigen Stadt in
Lothringen, gilt die Mirabelle von Nancy als die
wertvollste aller Mirabellensorten. Von Kennern

und Liebhabern wird sie fiir ihre besonders feinen

Pflaumenaromen hochgeschétzt.

Wir ernten diese Friichte im niederdsterreichischen
Weinviertel, wo sie unter idealen klimatischen
Bedingungen bis zur vollen Reife gedeihen. Dann
sind sie bis zu drei Zentimeter grof3, goldgelb und auf
der zur Sonne gewandten Seite leicht rotlich geférbt.

Die behutsam geernteten Mirabellen werden bereits
direkt beim Obstbauern eingemaischt, erst dann
erfolgt der sichere Transport in unsere Brennerei

nach Tirol. Hier gewinnen wir aus der vollkommen

naturbelassenen Maische das sogenannte Herzstiick.

Dieses lagert im Anschluss noch zehn Jahre im
offenen Glasballon. Wahrend dieser Zeit entwickelt
sich aus dem jungen Brand ein edler Tropfen, mit

dem feinwiirzigen Aroma vollreifer Mirabellen.

Wir wiinschen viel Freude beim Genuss!
Mehr Informationen finden Sie auf www.rochelt.com.



