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PAUL  GOLD
G O L D M U S K A T E L L E R
S Ü D T I R O L  D O C

W E I N B E S C H R E I B U N G :
Unser Goldmuskateller, der verführt.
Frisch, duftig und animierend, so präsentiert sich der Paul Gold. Florale
Aromen mit typischer Muskatnote und feiner Würze. Im Mund saftig mit
harmonischer Frische und angenehmen Trinkfluss.  Ein idealer Begleiter
für leichte, entspannte Augenblicke voller Genuss. Das Etikett illustriert
das Zusammenspiel aus Herkunft, Lage und Reben. Unser Goldi auf den
Punkt gebracht.

W E I N B E R G E :
Tiefgründige, lehmig-sandige Böden in tieferen, warmen Lagen (ca.
250-350m.ü.d.M.)

J A H R G A N G :
2025

V I N I F I K A T I O N :
Langsame Gärung bei kontrollierter Temperatur im Edelstahltank

O P T I M A L E  T R I N K R E I F E :
Bis zu 2 Jahre

S P E I S E E M P F E H L U N G :
Aperitif, Ziegenfrischkäse und Burrata, leichte asiatische Gerichte.

S E R V I E R T E M P E R A T U R :
10°-12°C

A L K O H O L :
12.5% vol.


