
Toskana

2024er Le Volte dell'Ornellaia

Ornellaia

Artikelnummer 486084-2024

6 Kartoninhalt (Fl.)

Barrique 10 Mon, Beton 10 Mon, je 50%Ausbau

13 % vol.Alkohol

2,4 g/lRestzucker

4,9 g/lSäure

JaBarrique

rotFarbe

14-16°C°CTemperatur

Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Toskana

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica

Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2024

Rebsorte 55% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 5% Petit Verdot

Erzeuger Ornellaia

Ornellaia - der klangvolle Name des legendären Weingutes eilt seinem Ruf voraus. Unverwechselbar drückt 

die Kollektion ihr großes Terroir nuancenreich aus. Der Weinerzeugung liegt ein strenges 

Qualitätsmanagement zugrunde, das kompromisslos vom Weinmaker umgesetzt wird.

Der Le Volte dell’Ornellaia 2024 präsentiert sich im Glas in einem leuchtenden Purpurrot.Beschreibung

In der Nase entfalten sich frische rote Früchte wie Kirsche und Walderdbeere,

begleitet von eleganten Mentholnoten, die dem Wein aromatische Tiefe und Frische verleihen.

Am Gaumen zeigt er sich exquisit, mit einer kraftvollen Struktur,

die von Eleganz und Finesse getragen wird.

Le Volte dell’Ornellaia ist harmonisch und ausgewogen,

komplex und saftig, ein reiner Trinkgenuss.

Ideal zu gegrilltem Fleisch und gereiftem Käse.Empfehlung

Zutatenliste Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel (SULFITE), Stabilisatoren (Gummi arabicum)
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Nährwertangaben
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Kohlenhydrate in g
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100ml

318

76

0,0

Durchschnittlicher Gehalt /

Brennwert in kcal
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Brennwert in kJ
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