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Geschmack Trocken

+IrH IRSCH

Rebsorten Cabernet Franc

Kategorie Grofes Geweih

Inhalt 0751

Art.-Nr. 738

CABERNET FRA‘N(

EAN 4036234002363 =

Alk. 14,0% Vol ‘

6S 53g/L ..

RZ 224/l

Farbe Dunkles Kirschrot, fast blickdicht.

Boden Kalkhaltiger Keuperstein mit Kieseinschniirungen.

Vinifikation 15% Saftabzug nach einem Tag Standzeit, warme Maischegérung iiber 22 Tage.
Zu 100% Reifung iber 30 Monate in Barriques aus schwiibischer Eiche im
150 Jahre alten Sandstein Gewdlbekeller bei 10°C.

Charakter Erinnert an vollreife dunkle Friichte. Enorm vielschichtig vom Start an, entwickelt
sich im Glas von Minute zu Minute. Sehr reichhaltig im Geschmack, voll und edel-
kriiftig. Ein Seelenwdrmer. ..

Kulinarik Besonders gut zu Wildgerichten und Pasta.

Trinktemperatur 16-18°(
Allergene Enthilt Sulfite

Abfiller/Bottled by: Christian Hirsch. Kastanienstrafle 1. 74211 Leingarten.
Tel 07131 401682. Fax 07131 403493. Christian.Hirsch@HirschWeine.de
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