WEINEXPERTISE

Macher Christian Hirsch

Anbaugebiet Wiirttemberg

Wein »CH« WEISS CUVEE HIRSCH

Geschmack Trocken i

Rebsorten Chardonnay, WeiBBburgunder &H«H IRSCH

Kategorie Grofes Geweih

Inhalt 0,75 - auchin 1,51

Art.-Nr. 753

EAN 4036234002387

CUVEE HIRSCH

Alk. 'l 3,5% VOI Grofles Geweih

GS 58¢9/L

RZ 399/1

Farbe Helles goldgelh

Boden Schwerer, kalkhaltiger Keuperstein

Vinifikation Die goldgelben, vollreifen Trauben durften Gber Nacht im eigenen Saft ziehen.
Dann langsame Vergirung im Edelstahl sowie teilweise in vorbelegten Barriques
mit anschlieBendem 7-18 Monaten Vollhefelager und BSA.

Jahrgang »Aged Reserve« - Dank dem erhhten Anteil reifer Reserveweine (>30%)
schmeckt er noch wertiger, vielschichtiger und fulminanter. Diese durften in
unserem 150 Jahre alten Sandstein teils iber 18 Monate reifen und veredeln in
der Cuvée den 2019er Jahrgang als Grundgeriist. Daher ohne Jahrgangsangabe.

Charakter Duftet nach reifen gelben Friichten, Steinobst sowie einem Touch Rosinen.
Reichhaltig in der Nase sowie im Geschmack mit langem seidigen Abgang. Voller
Korper verbunden mit starkem, fein aushalanciertem Gesamteindruck.

Kulinarik Lu Gerichten mit hellem Fleisch, sowie Fisch, Salate oder auch einem Késebuffet
mit kréiftigen Kisesorten und frischem Baguette.

Trinktemperatur 8-10°C

Allergene Enthilt Sulfite

by CHRISTIAN HIRSCH

Abfiller/Bottled by: Christian Hirsch. Kastanienstrafle 1. 74211 Leingarten.
Tel 07131 401682. Fax 07131 403493. Christian.Hirsch@HirschWeine.de
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